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MESÓN EL ARRIERO

Cocido con garbanzos de 
Zamarramala.

Incluye bebida, café y postre.
Por encargo. Todo el año.

Cta de Arévalo, 10· SEGOVIA
Tel.: 921 436 326

Fines de semanaEntre semana

RESTAURANTE
JUAN BRAVO

Cocido completo tradicional.
De Lunes, Martes, Jueves y Viernes 

no festivo.
Por encargo mínimo 4 personas.

Jefe de cocina: Alberto Cuenca
Pza. Mayor, 9 · SEGOVIA

Tel.: 921 151 607
www.juan-bravo.com

LA COCINA
DE SEGOVIA

Cocido completo.
Incluye agua, vino y postre

Parking gratuito.
Los Martes. Todo el año.

Jefe de cocina:
Marco Antonio Llorente

Pº Ezequiel González, 26 · SEGOVIA
Tel.: 921 437 462

www.lacocinadesegovia.es

RTE. LA CASONA
DE SAN MARTÍN

Jefe de cocina: Miguel Ballesteros
Plaza San Martín, 3 · SEGOVIA

Tel.: 921 463 914
www.lacasonadesanmartin.com

Cocido completo de 3 vuelcos.
Incluye pan, agua, vino D.O. 
Ribera de Duero y Postre.

Festivos a consultar. De Octubre a 
Mayo.

RESTAURANTE
CASARES

Cocido tradicional con 
grabanzos de Valseca y 
productos de la tierra

Incluye bebida, café y postre.
Los Martes. De Octubre a Mayo.

Jefe de cocina: Daniel Fernández
Av. Padre Claret, 2 - 4 · SEGOVIA

Tel.: 921 047 712
www.restaurantecasares.com

En terrazaEn localMiércoles

BAR EL JARDÍN

Cocido tradicional con  
garbanzos de Valseca.

Incluye pan, bebida y postre.
Los Miércoles y por encargo.

De Octubre a Mayo.

C/ Las Huertas, 40 · SEGOVIA
Tel.: 921 431 182

www.eljardin.restaurant

Por encargoMiércolesDe Jueves a Martes

RESTAURANTE
CASA VICENTE

Cocido completo con  
ingredientes tradicionales y 

además, cordero.
Incluye sopa y flan.

Los Miércoles. De Octubre a Mayo.

Jefe de cocina:
Vicente Iglesias Delgado
C/ Colón, 1 · SEGOVIA

Tel.: 921 462 541 · 667 777 960
www.mesonrtecasavicente.com

Consultar precio.

BEERGUERIA

Cocido hecho con mimo a la 
cazuela.

Incluye bebida, pan y café.
Miérecoles

Reservar con tres días de 
antelación. 

De Octubre a Mayo.

C/ Baltasar Gracián, 2 · SEGOVIA
Tel.: 636 904 738

EL FIGÓN
DE LOS COMUNEROS

Cocido tradicional como lo 
hacía la abuela.

Incluye pan, bebida y postre.
Los Jueves. De Septiembre a Junio.

Jefe de cocina: Ricardo Monte
Travesía del Patín, 4 · SEGOVIA

Tel.: 921 460 309
www.figondeloscomuneros.com

CASTILLA
TAPAS Y CAÑAS

Cocido completo.

Incuye pan, bebida y postre.

Los Jueves. De Noviembre a Mayo.

C/ Juan Bravo, 58 · SEGOVIA
Tel.: 921 462 741

RESTAURANTE
ALCÁZAR DE SEGOVIA

C/ Venta Nueva, 9 · SEGOVIA
Tel.: 921 440 432 . 613 676 116

Por encargo.
Consultar precio.Miércoles

Cocido con garbanzo
de Zamarramala.

Incluye bebida y postre.
Apto para celíacos.

Los Miércoles. De Septiembre a Mayo.
Por encargo mínimo 4 personas.

Se recomienda reservar.

RESTAURANTE JOSÉ

Plaza Mayor, 4 · SEGOVIA
Tel.: 921 460 919

www.restaurantebarjose.com
reservas@restaurantebarjose.com

Cocido tradicional con
garbanzos de Valseca.

Incluye pan, agua, vino y postre.
Los Miércoles, excepto festivos. 

De Octubre a Mayo.
Reserva previa.

RESTAURANTE TUMA

Jefe de cocina: Wael
Calle Santa Columba, 5

SEGOVIA
Tel.: 651 345 152

Cocido completo cocinado
a fuego lento.

Por encargo.

EL PÍCARO

Cocido Castellano completo 
Incluye pan, bebida y cafe.

Los jueves
De Octubre a Mayo

Jefe de cocina: 
Calle de los Zuloagas, 1 · SEGOVIA

Tel.: 921 486 291

EL NARIZOTAS

Cocido de tres vuelcos.
Incluye pan, vino, agua y 

postre.
Los Jueves. De Octubre a Mayo.

Jefe de cocina: Meryam Chaghil Jaber
Plaza de Medina del Campo, 2 

SEGOVIA
Tel.: 921 880 077

www.restaurantenarizotas.es

Cocido hecho con garbanzo 
de Valseca

Incluye pan, vino, agua y 
postre.

Mín 4 personas. De Lunes a Viernes. 
Reserva con 48h de antelación.

Por encargo.

C/ Carmen, 4 · SEGOVIA
Tel.: 921 463 346

www.rte-elcordero.com

RESTAURANTE
PANDORA

Cocido completo con 
grabanzos de Valseca.

Incluye pan, postre y bebida.
Los Martes.

De Noviembre a Abril.

Plaza Mayor, 13 · SEGOVIA
Tel.: 921462 226

RESTAURANTE
CORDERO

* Precio por persona. * IVA incluido.  *Los días ofrecidos pueden variar según puentes o festivos. * En cualquiera de los restaurantes de esta guía se puede reservar un cocido fuera del día establecido. * El restaurante podrá variar el precio fijado en esta guía.
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IMAGINTONIC. Marketing y Publicidad
C/ Abeto, 79. P.I. Nicomedes García
40140 - Valverde del Majano (Segovia)
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info@guiadelcocido.com
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CARPASARA - diseño gráfico
Tel.: 921 640 513 / 677 574 223
Ctra. Valladolid 13B - Local
40196 - La Lastrilla (Segovia) 
info@carpasara.com
www.carpasara.com 

DISEÑO E IMPRESIÓN: 

Por la
Capital
Por la
Capital

Calendario

MARTES
LA COCINA DE SEGOVIA · RTE. CASARES

RTE. EL MADRILEÑO · PANDORA

JUEVES
EL FIGÓN DE LOS COMUNEROS · CASTILLA TAPAS Y CAÑAS

EL  PÍCARO · EL NARIZOTAS · BAR RTE. EL CHORRILLO
HORNO DE ASAR ALEJANDRO MANRIQUE · CUEVA VALIENTE

VIERNES
CASA ROMÁN · RTE. EL MADRILEÑO

SÁBADO
RTE. PLAZA

MIÉRCOLES
CASONA DE SAN MARTIN • EL JARDÍN • RTE. ALCÁZAR DE SEGOVIA 

RTE. JOSÉ • CASA VICENTE • RINCÓN DE TITOS • RTE PLAZA
CA TECHU • LA TRÉBEDE • BAR RTE. LOS MELLIZOS • CASA FELIPE

POR ENCARGO
ARRIERO • JUAN BRAVO • CASONA DE SAN MARTÍN 

EL JARDÍN • RTE.TUMA · BEERGUERIA • RTE. EL CORDERO 
RTE. EL RINCÓN DE TITOS • EL CHAPARRAL DE REVENGA  

BAR LA VILLA • CA TECHU • LA TASCA GH  •  BAR RTE.  LOS MELLIZOS  
PAZ Y PAN • EL ESQUINAZO • GANBARU • PALOMAR DE BRIEVA  

RINCÓN DE BELÉN



* Precio por persona. * IVA incluido.  *Los días ofrecidos pueden variar según puentes o festivos. * En cualquiera de los restaurantes de esta guía se puede reservar un cocido fuera del día establecido. * El restaurante podrá variar el precio fijado en esta guía.

Busca el cocido que más te 
guste y disfruta con esta guia 
por Segovia y su Provincia.

Entra en
www.guiadelcocido.com
y vota el que más te guste

13 edición

RESTAURANTE
EL RINCÓN DE TITOS

Cocido con chorizo y
morcilla de Cantimpalos.
Incluye bebida y postre.

Los Miércoles y todos los días
por encargo. De Octubre a Mayo. 

C/ Iglesia, 4 · CANTIMPALOS
Tel.: 921 496 181

Miércoles Por encargo.
Consultar precio.

BAR RTE. EL CHORRILLO

Cocido completo. 
Incluye bebida, café y postre.

Los Jueves. De Octubre a Mayo.

Jefe de cocina: Tina Arranz Sanz
C/ Real, 99

PALAZUELOS DE ERESMA
Tel.: 921 448 669

www.rteelchorrillo.es

RESTAURANTE PLAZA

Más de 30 años
haciendo cocido.

Incluye pan. 
Los Miércoles sábados. Todo el año.

Jefe de cocina: Rosa María María
Avda. Alto del León, 6

(frente a la Plaza) · SAN RAFAEL
Tel.: 921 172 031

Miércoles Sábados

EL CHAPARRAL DE 
REVENGA

Cocido completo.
Incluye pan, bebida y postre.

Todo el año.
 Por encargo.

Jefe de Cocina: Ismael Yagüe
Ctra. San Rafael, 101 · REVENGA

Tel.: 921 479 110 . 630 856 367
www.elchaparralderevenga.es

BAR LA VILLA

Cocido completo.
No incluye bebida. 

Por encargo.

Calle Calzada, 15
PEDRAZA

Tel.: 921 508 651

CA TECHU

Jefe de cocina: Eliane Estévez
C/ El Pilar, 18 (detrás de la iglesia) 

EL ESPINAR
Tel.: 921 181 662

Fin de Semana

Fin de Semana

Miércoles

Cocido completo.  
Incluye bebida y café.

Los Miércoles. De Noviembre a Mayo.
Por encargo consultar

(a partir de 5 personas).
COCIDO + MUS

RINCÓN DE BELÉN

Cocido completo con
garbanzos de Valseca

y con gallina.
Incluye pan y postre.

Por encargo.

Jefe de cocina: Belén Martín
C/ Matadero, 6 · BASARDILLA

Tel.: 633 639 555
www.restauranteelrincondebelen.es

EL ESQUINAZO

Cocido completo.
De Octubre a Mayo.
Jueves por encargo. 

Plza. Infanta Isabel de Borbón, 2 
REAL SITIO DE SAN ILDEFONSO

Tel.: 921 471 570

RESTAURANTE
EL MADRILEÑO

Cocido tradicional desde 
hace más de 60 años. Premio 

al mejor cocido madrileño 
2021 de la Ruta del Cocido.

Los Martes y Viernes
de Septiembre a Junio

Calle del Dr. Palanca, 3
GUADARRAMA (Madrid)

Tel.: 918 541 308

RESTAURANTE
LA TASCA GH

Cocido completo en puchero 
de barro, en chimenea, con 

garbanzos de Valseca.
Incluye pan y café.

Por encargo. De Octubre a Mayo.

Calle Real, 1 · CAÑICOSA
Tel.: 921 504 171

RESTAURANTE
CASA ROMÁN

Cocido con garibolos en 
lugar de garbanzos.

Incluye pan, vino, postre
y copa.

Los Viernes.
Todo el año excepto Agosto.

Jefe de cocina: Tete Hernaz
C/ Sancho García, 3 · SEPÚLVEDA

Tel.: 921 540 432
www.casa-roman.com

BAR RTE.
LOS MELLIZOS

Premio al mejor cocido de la 
Comunidad y Villa de Pinares 2012 por 
la sección Gourmets de la Asociación 
APTC. Incluye bebida, café y postre.

Por encargo.
Mínimo 10 personas.

Travesía de la Iglesia, 5
CARBONERO EL MAYOR

Tel.:921 560 110 · 921 561 142
www.restaurantelosmellizos.com

Fin de Semana
con reserva

Miércoles

RESTAURANTE
CASA FELIPE

Cocido completo. 
Los Miércoles.

Crta. Soria - Plasencia, s/n 
TORRECABALLEROS

Tel.: 921 401 171
www.casafelipe.net

HORNO DE ASAR
ALEJANDRO MANRIQUE

Cocido completo.
Incluye garbanzos de 

Valseca, bebida y postre.
Los Jueves.

De Octubre a Mayo.

Ctra. N-110, Km. 173
SOTOSALBOS

Tel.: 921 403 066
www.manriquesotosalbos.es

CATERING GAFOTAS

Cocido tradicional completo 
con garbanzos de Labajos 

(marca de garantía)
Por encargo

Jefe de Cocina: Iñigo Blázquez
40400 EL ESPINAR

Tel.: 669 431 484

Precio a consultar

PAZ Y PAN

 Cocido completo hecho en 
horno de leña.

Por encargo. De Octubre a Abril.

Carretera de Turégano, 9
SOTOSALBOS

Tel.:  921 128 942

LA TRÉBEDE

 Cocido Castellano con 
garbanzo de Zamarramala 

cosecha propia.
Incluye postre y café

Los Miércoles. De Octubre a Mayo.

Polígono Industrial Nicomedes 
García, Valverde del Majano

Tel.:921 479 110 / 630 856 367
http://www.latrebede.es/

RESTAURANTE
GANBARU

Cocido completo.
Por encargo.

Jefe de cocina: Amador López
C/ Calandria, 8

LA GRANJA DE SAN ILDEFONSO
Tel.: 921 093 139

www.restauranteganbaru.com

Fines de Semana y 
Festivos

Resto de días

Por la
Provincia
Por la
Provincia

Por la
Sierra
Por la
Sierra

LA CUEVA VALIENTE

Cocido completo madrileño 
con guanciale (panceta italiana).

(Receta de Teresa Dorrego)
Incluye bebida, café italiano 

Blackzi o postre.
Los Jueves. De Octubre a Mayo.

Jefe de cocina: Manuela Esposto
Paseo de las acacias, 9 · EL ESPINAR

Tel.: 636 873 132
www.lacuevavaliente.es

EL PALOMAR DE BRIEVA

Cocido completo castellano 
con garbanzos de Cabañas 

de Polendos y azafrán.
Por encargo.

Jefe de cocina: Miriam Sanz
Calle Ancha, 21 · BRIEVA

Tel.: 665 879 997
www.elpalomardebrieva.com


